
Menus du 30 mars au 3 avril 2026  

Semaine 14              

LUNDI 30 Radis violet râpé vinaigrette 

Hachis parmentier bœuf et porc 

Parmentier de poissons VG 

Gouda 

Fruit cru 

MARDI 31 

 

Potage de légumes bio saison 

Colin frais pané Alaska – citron 

Julienne de légumes basilic 

Emmental  

Flan pâtissier maison aux fruits 

MERCREDI 1 Poireaux vinaigrette  

Sauté de poulet à la Mexicaine – pomme de terre rôties 

Sauté de poisson blanc à la mexicaine (VG) 

Tomme de région 

Crème dessert de région 

JEUDI 2 Choux fleurs vinaigrette 

Rizotto aux champignons de Paris crémeux 

Yaourt nature sucré 

Pomme au four maison 

VENDREDI 3 

Menu de 

Pâques 

Œufs mimosa, salade verte 

Escalope de volaille florentine – poêlée de légumes et 

pommes de terre 

Pavé de poisson blanc – poêlée de légumes  

Coulommiers de Meuse 

Chocolat liégeois – petit sablé de Pâques  

 

 


