
Menus du 11 au 17 mai 2026  

Semaine 20             

LUNDI 11 Chou rave vinaigrette bio 

Parmentier de bœuf à l’ancienne maison 

Parmentier de poisson maison 

Fromage de saison 

Fruit bio ou compote de poire 

MARDI 12 

 

Endives bio vinaigrette 

Tortellini ricotte épinards sauce crème 

Fromage de région 

Madeleine de Commercy 

MERCREDI 13 Poireaux vinaigrette 

Sauté de porc sauce choron – céréales au beurre 

Sauté de poisson blanc sauce choron (vg) 

Emmental  

Crème dessert 

JEUDI 14 

FÉRIÉ 

Emincé de volaille à la crème – riz pilaf 

Compote de pommes maison 

Filet de poisson blanc sauce aurore 

VENDREDI 15 Pont des Ecoles 

Saucisse à l’italienne – pommes de terre sautées  

Opéra chocolat, sauce anglaise 

Plat vg – tatin de tomates 

 

 

 


