
Menus du 24 au 28 novembre 2025  

Semaine 48                 

LUNDI 24 Betteraves bio 

Raviolis pur bœuf 

Raviolis de saumon (vg) 

Emmental 

Fruits bio de saison 

MARDI 25 

 

Riz au thon 

Feuilleté au fromage maison 

Carottes de la ferme bio 

Camembert laiterie de Meuse 

Compote de pomme 

MERCREDI 26 Endives bio en salade vinaigrette  

Rôti de volaille sauce tomate - Coquillettes au beurre  

Œufs durs florentine - coquillettes au beurre  

Brie de Meuse  

Fruits bio de saison  

JOURNÉE VÉGÉTALE 

JEUDI 27 Potage de saison bio  

Lentilles aux légumes de saison bio  

Kiri  

Flan vanille caramel maison 

VENDREDI 28 Macédoine mayonnaise  

Filet de poisson blanc sauce aurore  

Pommes de terre sautées  

Gouda  

Yaourt nature sucré 

 

 



Menus du 01 au 05 décembre 2025  

Semaine 49                 

LUNDI 1 Salade verte vinaigrette bio  

Parmentier de bœuf   

Parmentier de poisson blanc (vg)  

Tartare  

Fruit de saison bio circuit court 

MARDI 2 

 

Potage de saison bio 

Burger de saumon sauce tomate (sauce tomate à part)  

Riz pilaf aux légumes  

Tomme de région  

Flan pâtissier aux fruits 

MERCREDI 3 Taboulé maison  

Colombo de poulet texan - ratatouille  

Colombo de poisson blanc - ratatouille (vg)  

Fromage de Meuse  

Fruit au sirop de région  

JEUDI 4 Potage de saison bio  

Gratin de pâtes aux légumes et à l'emmenthal  

Brie de Meuse  

Fruit cru frais bio de saison 

VENDREDI 5 Carottes bio au citron  

Sauté de bœuf à l'ancienne - poêlée de légumes et pdt  

Omelette maison - poêlée de légumes et pdt  

Coulommiers de Meuse  

Mousse au chocolat maison  

BISCUIT DE FÊTES MAISON NONDIER 

 

 



Menus du 8 au 12 décembre 2025  

Semaine 50                 

LUNDI 8 Céleri rémoulade bio  

Quiche au fromage maison  

Salade verte bio  

Vache qui rit  

Yaourt arôme 

MARDI 9 

 

Betteraves rouges de Royaumeix bio aux échalotes  

Steak haché frais au cheddar - potatos maison  

Pavé de saumon - potatos maison  

Petits suisses aux fruits  

Fruit cru bio saison circuit court 

MERCREDI 10 Radis violet sauce vinaigrette bio  

Sauté de porc au curry - purée de légumes  

Quiche aux légumes - purée de légumes (vg)  

Camembert de Meuse  

Compote bio  

JOURNÉE VÉGÉTALE 

JEUDI 11 Potage bio de saison  

Gnocchis au fromage sauce tomate  

Tomme St Nectaire  

Abricots au sirop 

VENDREDI 12 Coleslaw vinaigrette bio  

Filet de colin meunière sauce citron à part  

Lentilles à la crème et carottes  

St Môret  

Fruit cru bio saison circuit court 

 

 



Menus du 15 au 19 décembre 2025  

Semaine 51                 

LUNDI 15 Salade méli-mélo de saison vinaigrette  

Lasagnes pur bœuf sauce tomate  

Lasagnes au poisson sauce tomate  

Tomme Pyrénées  

Produits laitiers français 

MARDI 16 

 

Carotte au citron bio  

Nuggets de volaille - Petits pois à l'étuvée  

Nuggets de poisson - petits pois à l'étuvée  

Emmental français  

Fruit cru bio saison circuit court 

MERCREDI 17 Petit croque fromage - salade verte bio  

Bouchée à la reine volaille champignons quenelle  

Bouchée à la reine VG champignons quenelle  

Riz pilaf  

Vache qui rit   

Fruit bio frais saison circuit court  

JOURNÉE VÉGÉTALE 

JEUDI 18 Potage bio de saison (butternut potiron)  

Gratin de choux fleurs et pdt à la crème et œufs florentine  

Fromage frais  

Crème dessert vanille 

VENDREDI 19 MENU DE NOËL  

Tagliatelles au saumon frais et saumon fumé  

Rôti de dinde farci aux marrons - Pommes noisette  

Paupiette de saumon - Pommes noisette  

Fromage de Fête  

Gâteau de Noël 

 

 


