lundi 23 mars mardi 24 mars

Menus du lundi 23 mars
audimanche 29 mars

Votre Cuisine "Comme & [a Maison" de Delme vous souhiatte un bon appétit |

mercredi 25 mars

vendredi 27 mars

Menu A

jeudi 26 mars

samedi 28 mars

dimanche 29 mars

Saint Victorien Sainte Catherine de Suéde A iati Sainte Larissa Saint Habib Saint Gont Rameaux
- RADIS ROSES EMINCES
"éﬁ'&%‘t’?&ﬁ?&':g FLAMISCHE AUX VINAIGRETTE AU ENDIVES, NOIXET | PAMPLEMOUSSE, SUCRE || SRR
POIREAUX FROMAGE AIL ET FINES VINAIGRETTE (DOSETTE) (DOSETTE)
FACON COLESLAW
HERBES
SALADE DE POMMES DE
: - TERRE, CORNICHONS, FILET DE POISSON HARICOTS VERTS
“”TE;"fglf:;YSAUCE Rt “uc'snfglf.:.ﬂ%?“”“ OIGNONS ET MEUNIERE SAUCE OMELETTE DU CHEF VINAIGRETTE
VINAIGRETTE TARTARE
BOULETTES A LAGNEAU ROTI DE DINDE SAUCE AU
RS EITTES CHOUX DE BRUXELLES LENTILLES AUX FACON TAJINE ECRASSE DE POMMES DE| CHAMPIGNONS ALA POIVRE
ET POMMES DE TERRE CAROTTES TERRE AUX DIGNONS CREMEETPENNES | o wes
LEGUMES TAJINEET ET POMMES DE TERRE
: SEMOULE GRENAILLE
PETITMOULE AILET
EMMENTAL EDAM e i CAMEMBERT (PORTION) CANCOILLOTTE
FROMAGE A LA COUPE CANTAL
GATEAU AUCITRONET |,z 4 - CAKE DU CHEF AUX
FRUIT DE SAISON FLAN CARAMEL COMPOTE DE FRUIT FROMAGE FRAl  REME DESSERT PRALlNE| YAOURT AROME FRUITS CONFITS
.- POTAGE DE BLETTESET | POTAGE DE POIREAUX |POTAGE DE BETTERAVES
SOUPEALOIGNON | SOUPEDEPETITS POIS | POTAGE DE LENTILLES | POTAGE PRINTANIER B e TR R e e

B Potage
du jour

¥ Lémende:

| Recette préférée des ainés | Orizine France | Produits BIO

Mos olats sont susceotibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information. merci de vous raoorocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'acorovisionnements.



Menus du lundi 30 mars
audimanche 5 avril

lundi 30 mars

mardi 31 mars

vendredi 3 avril

samedi 4 avril

dimanche 5 avril

Sainte Amédée Saint Benjamin Saint Hugues Sainte Sandrine Vendredi Saint Saint Isidore
MELANGE CAROTTES ET SALADE DE PERLES,
ik A?Q;Q#Ev(mnz) NAVETS RAPES PATE EN CROUTE B“Lf::}’é:;?rgcss' MAIS ET TOMATE MENU TRADITION
VINAIGRETTE AU PERSIL VINAIGRETTE AU PERSIL
LONGE DE PORC SAUCE | CRATINDEMOULESAUX| .\ oo oo sacel CHOUROUTE DE LA MER | AIGUILLETTES DE
AUX OIGNONS Bl FACON COLOMBO CELERI RAPE SAUCE OULCTSAUCEAUCIDRE| [\ Lo
RELOULADE
PRINTANIERE DE PALERON BRAISE SAUCE PETITS POIS ET SAUTE DE DINDE SAUCE
Menu A LEGUMES HARICOTS ELATS EX fiZ ALA BIERE CAROTTES BERCY
g CHAMPIGNONS EN
NAVETS BRAISE ET . PERSILLADE ET
MIMOLETTE GOUDA CHANTENEIGE et CAMEMBERT (PORTION) | PETIT MOULE AUXNOIX [ PERSILLADEER
VAPEUR
FROMAGE A LA COUPE ) SAINT NECTAIRE
. CREME DESSERT
COCKTAIL DE FRUITS FRUITDESAISON  |FROMAGE BLANC SURCE| _ - - 3 COMPOTE DE FRUIT
GATEAU DU CHEF ALA PRALINE FONDANT AU CHOCOLAT
RHUBARBE
Potage - POTAGE DE LEGUMES . CREME DE e
#4577 POTAGE SAINT GERMAIN|  POTAGE CRECY s CREME DE NAVETS SOUPE DU POTAGER R NG VELOUTE D'EPINARDS

|Lérende:

| Recette oréférée des ainés | Origine France | Produits BIO

Nos olats sont susceotibles de contenir des substances ou dérivés nouvant entrainer des allergies ou intolérances.




Menus du lundi 6 avril
audimanche 12 avril

lundi 6 avril

mardi 7 avril

mercredi 8 avril

jeudi 9 avril

Votre Cuisine "‘Comme d la Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

vendredi 10 avril

samedi 11 avril

dimanche 12 avril

2 Saint Marcellin

Saint J.-B. de La Salle Sainte Julie Saint Gautier Saint Fulbert Saint Stanislas
A BLANC DE POIREAUX | .- A
St e S 2 VINAIGRETTE el CHOUBLANCRAPE | CHAMPIGNONSALA
VINAIGRETTE A < FROMAGE FRAISET MENU TRADITION
= MOUTARDE A VINAIGRETTE AU CUMIN GRECQUE
LECHALOTTE . CIBOULETTE
LANCIENNE
BOUDIN NOIR AUX CUISSE DE POULET FILET DE SAUMON PATES FACON cope
NAVARIN D'AGNEAU Y PATE DE
POMMES SAUCE DIJONNAISE SAUCE A LANETH CARBONARA
QUICHE AU FROMAGE CAMPAGNE,CORNICHON
. HARICOTS BEURRE A - ” CHOUFLEURET
e FAN ET CRATIN PUREE D.I_EE:?‘REGMES DE e JAMBOI:A ?\I::EII?EE SAUCE POMMES DE TERRE PAR(I\:IIAE:;I‘EDR DE
iy V'eny DAUPHINOIS BECHAMEL
PETITMOULE AILET | CAROTTES RONDELLES
EMMENTAL EDAM BN iE Hoa e CAMEMBERT CANCOILLETTE
FROMAGE A LA COUPE CANTAL
BRIOCHE PERDUE YAOURT AROME FRUIT DE SAISON | erors cart COMPOTEDE FRUIT | MOUSSEAUCHOCOLAT | ;.\ oo
FRUITS ROUGES

POTAGE CRESSON VELOUTE DE TOMATES | POTAGEDELEGUMES | VELOUTE D'ASPERGES CREME DUBARRY VELOUTE CRECY POTAGE DE LEGUMES

7 Lérende:

»

| Recette orétérée des ainés | Oririne France | Produits BIO

Nos olats sont susceotibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information. merci de vous raoorocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'aoorovisionnements.




lundi 13 avril

mardi 14 avril

mercredi 15 avril

Menus du lundi 13 avril
audimanche 19 avril

jeudi 16 avril

Votre Cutsine "Comme a la Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

vendredi 17 avril

samedi 18 avril

dimanche 19 avril

Sainte Ida Saint Maxime Saint Paterne Saint Benoit-Joseph Saint Anicet Saint Parfait
] BETTERAVES ROUGES -
MACEDOINE DE VINAIGRETTE AU OEUF DUR SAUCE . CAROTTES RAPEES
LEGUMES, MAYONNAISE VINAIGRE DE COCKTAIL TARTE AUXLEGUMES | \/,yA1GRETTE AU XERES [t bl
FRAMBOISE
ROTIDEPORCSAUCE | '/ = " SAUCE : FILET DE COLIN SAUCE SPAGHETTIS
MOUTARDE PROVENCALE LR RS MELANGE CAROTTE ET NANTUA BOLOGNAISE
CHOU BLANC FACON RILLETTES DE POISSON
COLESLAW
M ARICOTS BLANC FACON BOULETTES AUBOEUF | BROCOLIS ET POMMES PALERON BRAISE SAUCE
GRAND MERE SEMOULE ALIE ERCUMES SAUCE MILANAISE DE TERRE PIQUANTE
MIMOLETTE GOUDA PETIT MOULE AUX NOIX PATES CAMEMBERT PETIT MOULE NATURE LEGUMES DU POT
TR ot FROMAGEALACOUPE | .. SAINT NECTAIRE
FLANCARAMEL FRUITS EOMEEE CAKE DU CHEF A CARAMEL RS GATEAU DU CHEF AUX
LANANAS NOISETTES
Potage S ¢ POTAGE DE BLETTESET | POTAGE DE POIREAUX |POTAGE DE BETTERAVES
SOUPEALOIGNON | CREMEDEPETITSPOIS | POTAGEDELENTILES | POTAGE PRINTANIER bt ekl s e S

Lérende:

| Recette préférée des ainés | Orizine France | Produits BIO

Nos olats sont susceotibles de contenir des substances ou dérivés nouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information. merci de vous racorocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'aoorovisionnements.



oM. Menus du lundi 20 avril
LIRS audimanche 26 avril
Marso®

Votre Cutsine "Comme a la Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

lundi 20 avril mardi 21 avril mercredi 22 avril jeudi 23 avril vendredi 24 avril samedi 25 avril dimanche 26 avril

Sainte Odette Saint Anselme Saint Al dre Saint Georges Saint Fidéle Saint Marc
CONCOMBRE
CHOU FLEUR SAUCE ENDIVES VINAIGRETTE A TERRINE DE CAMPAGNE, =
COCKTAIL (DOSETTE) VINAIGRETTEA LA CORNICHONS TABOULE AUX RAISINS MENU TRADITION
CIBOULETTE
A T aNes 2 UCE| FILETDELIEUSAUCE | BOULETTESDEVEAU | RADISROSESEMINCES | DOSDECOLINSAUCE | ©1/ioror i if )
LANCIENNE ROMARIN SAUCE AU CUMIN VINAIGRETTE AU CITRON SAUCE FORESTIERE _ MACEDOINE DE
FROMAGE AILETFINES LEGUMES MAYONNAISE
HERBES
enu A z e A
PETITS POISET RIZAUXLEGUMES | CAROTTES PERSILLEES | SAUTE DE PORC sauce | CDTESDESLETTESET | HARICOTSPLATSET | BOULETTES DAGNEAU
CAROTTES A LAIL ET COEURDEBLE CALABRAISE GRATINEES POMMES DE TERRE AU JUS
PETIT MOULE AILET PATES AUX PETITS = LEGUMES COUSCOUSET
EMMENTAL EDAM FINES HERBES LEGUMES CAMEMBERT PETIT MOULE NATURE SEMOULE
FROMAGE FRAIS AUX FROMAGE A LA COUPE CANTAL
COMPOTE DE FRUIT FRUITS FRUIT DE SAISON CAKE DU CHEF A LA FLAN CARAMEL MOUSSE CHOCOLAT GATEAU RHUBARBEET
FLEUR D'ORANGER AMANDES
Potage z POTAGE DE LEGUMES = CREME DE £
dujour POTAGE SAINT GERMAIN POTAGE CRECY VERTS CREME DE NAVETS SOUPE DU POTAGER CHAMPIGNONS VELOUITE D'EPINARDS
égende: tr | Recette prétérée des ainés | Origine France | Produits BIO Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'approvisionnements.
E 3 - *




Menus du lundi 27 avril
audimanche 3 mai

Votre Cutsine 'Comme d la Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

lundi 27 avril mardi 28 avril mercredi 29 avril jeudi 30 avril vendredi 1 mai samedi 2 mai dimanche 3 mai
Saint Zita Saint Valérie Sainte Catherine de Sienne Saint Robert Féte du Travail Saint Boris Saint Philippe
. _ TERRINE DE LEGUMES
SALADE PIEMONTAISE CEL:E;‘R&"&WDE CE | QUICHE PROVENCALE SAUCE AUFROMAGE c“"c:m_:iimls CE MENU TRADITION
BLANC CIBOULETTE
= MACARONIS A LA = =
0SS0 BUCCO DE DINDE | SAUCISSE FUMEE SAUCE L " EMINCE DE PORC SAUCE
SAUCE PAPRIKA MADERE e CAROTTES RAPEES [ PROVENCALE RILLETTES DE PORC,
CHAMPIGNONS VINAIGRETTE AU
CORNICHONS
BASILIC
Menu A PAUPIETTE DE VEAU SUPREME DE PINTADE
RIZ PUREE DE POIS CASSES Pt SEMOULE AUX LEGUMES| ~"'C7 “ME=DEPINTA
PUREE DE POMMES DE _ .
MIMOLETTE GOUDA CHANTENEIGE e CAMEMBERT PETIT MOULE AUX NOIX SPAETZLES
FROMAGE A LA COUPE SAINT NECTAIRE
YAOURT AROME FRUIT DE SAISON FLAN VANILLE - RIZ AU LAIT COCKTAIL DE FRUIT CAKE FRAMBOISE
CHOCOLAT
J5LEl  POTAGECRESSON | VELOUTE DE TOMATES | POTAGEDELEGUMES | TOTAGEDEPOIREAUX | cpeme pupaRRY VELOUTE CRECY VELOUTE D'ASPERGES
du jour POMMES DE TERRE

Légende:

| Recette prétérée des ginés | Origine France | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'approvisionnements.




