Menus du lundi 1

mai

lundi 19 mai

mardi 20 mai

audimanche 25 mai

mercredi 21 mai

jeudi 22 mai

vendredi 23 mai

samedi 24 mai

Saint Yves Saint bernardin Saint Constantin Saint Emile Saint Didier Saint Donatien Féte des Méres
. BETTERAVES ROUGES SALADE VERTE . -
SALADEDE PATESAU | 5,6 \iNAJGRETTEAU | SALADE PIEMONTAISE [ 140 2 0.0 /(!5 | ESTIVALE VINAIGRETTE | CELERIRAPE SAUCE MENU TRADITION
SURIMI ET MAYONNAISE R REMOULADE
(DOSETTE)
AT O Ao | QU aUCE | TRIPES L ODEDE MOUSSE DE PAELLAAUPOISSON | ROTIDEBINDESAUCE | rerring D LEGUMES
BETTERAVES BIO AU &SAUCE FROMAGE
CHEVRE BLANC CIBOULETTE
Menu A . ___ | PARMENTIER DE BOEUF PUREE DE POMMES DE PARMENTIER DE
HARICOTS VERT A LAIL RIZBIO CAROTTES PERSILLEES L Eaunn T s 12 P
MIMOLETTE EMMENTAL FROMAGE FONDU BLEU PETIT MOULE NATURE
CREME DESSERT | FROMAGE A LA COUPE ) SAINT NECTAIRE AOP
v FRUITDESAISON  |FROMAGE BLANC SUCRE LIEGEOIS VANILLE COMPOTE DE FRUIT -
DUO DE MELONS ECLAIR CAFE
POTAGE DE LEGUMES CREME DUBARRY POTAGE MARAICHER | VELOUTE DU POTAGER POTAGE CRECY VELOUTE D'ASPERGES

VELOUTE DE TOMATE
du jour

Lémende :

| Recette oréférée des ainés | Orizine France | Produits BIO

Mos plats sont suscentibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allersies ou intolérances.
Pour toute information. merci de vous raoprocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d aporovisionnements.




jeudi 29 mai

ASCENCION

lundi 26 mai mardi 27 mai mercredi 28 mai
Saint Béranger Saint Augusin de C. Saint Germain
CAROTTES RAPEES MACEDOINE DE

VINAIGRETTE AU XERES

SAUCE
PROVENCALE

SEMOULE BIO AUX

RADIS ROSES, BEURRE

BOULETTES AU BOEUF
SAUCE BORDELAISE

LEGUMES MAYONNAISE

ROTIDE PORC SAUCE
MADERE

HARICOTS BLANCS BIO

ASPERGES VINAIGRETTE
MIMOSA

AIGUILLETTES DE

Menus du lundi 26 mai
audimanche 1 juin

vendredi 30 mai

samedi 31 mai

Saint Ferdinand Visitation
_ SALADE DE
TAB;';";‘EO‘:‘_I"I'_’E ';?‘;';""5 CHAMPIGNONS SAUCE
BULGARE

OMELETTE AU FROMAGE
DU CHEF

FILET DE POISSON
MEUNIERE

dimanche 1 juin

Saint Justin

MENU TRADITION

SALADE D'ARTICHAUT A
LITALIENNE

X _ EPINARDS ET POMMES | ROTIDE BOEUF SAUCE
enu A LEGUMES Ll FACON GRAND MERE PO”LELS:&CREPT'EL ET |JARDINIEREDELEGUMES) "o rrppr BECHAMEL AU VIN
_ POMMES DE TERRE
FROMAGEFRAISAUX | POMMES DE TERRE PETIT MOULE AIL ET !
EMMENTAL GOUDA e e AILLE TOMME NOIRE P tenrs RISSOLEES AUX
OIGNONS
FROMAGE A LA COUPE - COMTE
COMPOTE DE FRUIT MOUSSE CITRON FRUIT DE SAISON N FRUIT DE SAISON
CRUMBLE AUX CONFITURE FONDANT CHOCOLAT
FRAISE-RHUBARBES
otage . . POTAGE DELEGUMES | VELOUTE D'EPINARDS POTAGE CHAMPIGNONS .
VELOUTER A L'OIGNON | POTAGE DE LEGUMES oEre i VELOUTER DU POTAGER AR CREME DE NAVETS

mende:

|| Recette prétérée des ainés | Origine France | Produits BIO

Nos plats sont susceotibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allersies ou intolérances.



