Menus du lundi 28 juillet au dimanche 3 aolit 2025

Votre Cuisine "Comme d la Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

lundi 28 juillet mardi 29 juillet mercredi 30 juillet

vendredi 1 aolt samedi 2 aoit dimanche 3 a
Saint Samson Sainte Marthe Sainte Juliette Saint Ignace de Loyola Sainte Alphonse Saint Julien Eymard Sainte Lydie
CAROTTES RAPEES .
BETTERAVES ROUGES | TABOULE AUX RAISINS MOUSSE DE FOIEET | TOMATES VINAIGRETTE
V'NA":";:J;SE AUX | \/INAIGRETTE AU XERES (SEMOULE BIO) VACANCES EN GRECE CORNICHONS BALSAMIQUE e
CHIPOLATAS SAUCE FUSILI , PAUPIETTE DE BOEUF TZATZIKI p%?ssssgﬁﬂgg EEX BOULETTES A L'AGNEAU PECHE AUTHON
ORIENTALE POIVRONS ETPESTO | VEF SAUCE AUCUMIN ey SAUCE A LA LOMBARDE
SAUTE DE PORC FACON LONGE DE PORC SAUCE
GYROS CALABRAISE
SEMOULE BIO AUX CAROTTES PERSILLEES COEURDEBLE COQUILLETTES BIO AUX
LEGUMES & POMMES DE TERRE _ LEGUMES HARICOTS VERTS ET
RIZ BIO TOMATE POMMES DE TERRE
_ SALARDAISE
TOMME NOIRE EDAM PEEL g'so':’ég‘l_:"_;‘ ET SAINT PAULIN TARTARE AUX NOIX
FROMAGE A LA COUPE CANTAL AOP
FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUIT |REME DESSERT CHOCOLA GATEAU AU YAOURT FLAN CARAMEL SALADE DE FRUITS CA’&Z‘&T_&?'SE
S| POTAGEAUPISTOU | VELOUTE DE LEGUMES POTAGE CRECY e A VELOUTE DU POTAGER | POTAGE DE TOMATES | VELOUTE DEBOLETS
du jour COURGETTES
Légende : | Recette oréférée des ainés | Orizine France | Produits BIO

Nos plats sont suscentibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information. merci de vous ranorocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'anorovisionnements.




lundi 4 aoit

mardi 5 aotit

Menus du lundi 4 aolt
audimanche 10 aout

jeudi 7 aolt

vendredi 8 aolit

samedi 9 ao

dimanche 10 aolt

Saint J.-M. Vianney Saint Abel Transfiguration Saint Gaétan Saint Dominique Sainte Amour
. SALADE DE
MACEDOINE DE ORI TS RePEES Esh‘:;:z.';:f e e 1 SV IT TOMATES VINAIGRETTE | CHAMPIGNONS SAUCE
LEGUMES MAYONNAISE ALECHALOTTE FROMAGE BLANC
MELFORT MAYONNAISE
CIBOULETTE
QUENELLES DE
MACARONIS FACON | ) ~yi PARMENTIER Sl BROCHET SAUCE MERGUEZ
CARBONARA MOUTARDE A MELON R ENCALE
L'ANCIENNE ¢
Menu A HARICOTSPLATSET | _ . COURGETTES & ECRASE|  SEMOULEEIO&
POMMES DE TERRE DE POMMES DE TERRE LEGUMES
MIMOLETTE GOUDA FROMAGE FONDU EMMENTAL PETIT MOULE NATURE
) _ ) FROMAGE A LA COUPE
LIEGEOIS VANILLE | CREMEDESSERT CAFE |  FRUIT DE SAISON S AFGUTIS AIX MOUSSE CHOCOLAT FRUIT DE SAISON
ABRICOTS

Saint Laurent

MENU TRADITION

SALADE D'ARTICHAUT A
LITALIENNE

ROTI DE BOEUF FACON
MIRONTON

HARICOTS BEURRE ET
POMMES DE TERRE
PERSILLEES
COMTE AOP

TARTE AUX PRUNES




Menus du lundi 11 aout
audimanche 17 aoit

Votre Cuisine "Comme a (a Maison" de Delme vous souhaite un bon appétit !

enu A

otage
u jour

lundi 11 aodt mardi 12 aoiit mercredi 13 aoit jeudi 14 aoiit vendredi 15 aolt samedi 16 aoit dimanche 17 aoit
Sainte Claire Sainte J-F de Chantal Saint Hippolyte Saint Evrard ASSOMPTION Saint Armel Sainte Hyacinthe
) ‘ CONCOMBRE SAUCE - oS ET
TABOULE (SEMOULE EIO) PASTEQUE FROMAGE BLANC PATE EN CROUTE MENU TRADITION
VINAIGRETTE AUX
CIBOULETTE
HERBES
EMINCE DE DINDE SAUCE| SALADE PIEMONTAISE | BOULETTES AU VEAU FILET DE SAUMON MSC | ROTI DE PORC SAUCE
CREME AU JAMBON SAUCE NICOISE COEURDEPALMIERS | SAUCE AUBASILIC MADERE
VINAIGRETTE AU CURRY RILLETTESDETHON
COURGETTES A LA CHOU FLEURET
P ARoT s R MES ||~ | SAUCE PAPRIKAET LAIT| TOMATE&COEURDE | POMMESDETERRE | WATERZOIDEPOULET
DE COCO BLE BECHAMEL
PETIT MOULE AIL ET
EDAM EMMENTAL VACHE PICON RIZ BIO BRIE UL RIZ BIO
YAOURT AROME GAUFRE LIEGEOISE CREMEDESSERT | ""OMAGEALACOURE PARIS BREST COMPOTE DE FRUIT SAINTHECTAIRE A0P
PRALINE FROMAGE BLANC A LA CLAFOUTIS ALA
NOIX DE COCO MIRABELLE
. POTAGE DE LEGUMES . CREME DE VELOUTE D'EPINARDS
POTAGEORIENTAL | POTAGEMARAICHER VERTS POTAGE PROVENCAL VELOUTE CRECY CHAMPIGNONS U CHEVRE

rende:

| Recette préférée des ainés | Orizine France | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ouintolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de |a cuisine. Menu établi sous réserve d'aporovisionnements,




lundi 18 aoiit

Menus du lundi 18 aoiit
audimanche 24 aoiit

mercredi 20 ao

Saint Christophe

Sainte Héléne Saint Jean- Eudes ‘Saint Bernard
CAROTTES RAPEES | SALADE DE POMMES DE iﬁmﬁ::fg:;‘_’rléfus

VINAIGRETTE A TERRE, ARTICHAUTS ET ST aE e

L'ORANGE OLIVES VINAIGRETTE FRAMBOISE

ROUGAIL DE SAUCISSE

POMMES DE TERRE

Mentzt VAPEUR

TOMME NOIRE

FROMAGE BLANC SUCRE

FACON TANDOORI

SEMOULE BIO &
RATATOUILLE

EDAM

FRUIT DE SAISON

COURGETTE FARCIE
SAUCE TOMATE

RIZEBIO

PETIT MOULE AUX NOIX

FLAN VANILLE

VACANCES AU

PORTUGUA

RILLETTES DE POISSONS|

EMPADAO

FROMAGE A LA COUPE

TARTE AUFLANFACON
PASTEIS DE NATA

Saint Fabrice

Sainte Rose de Lima

QUICHE AU CHEVRE

FILET DE COLIN MSC
SAUCE PAPRIKA

PIPERADE DE LEGUMES
ET POMMES DE TERRE
VAPEUR

CAMEMBERT

CREME DESSERT
CHOCOLAT

CELERI RAPE SAUCE
REMOULADE

SAUCISSE DE TOULOUSE

PETITS POISET
CAROTTES A LAIL

PETIT MOULE AILET
FINES HERBES

FRUIT DE SAISON

Saint Barthélemy

MENU TRADITION

CONCOMBREET FETA
VINAIGRETTE

ROTI DE PORC SAUCE
MIEL ET ROMARIN

TOMATES A L'AIL &
FLAGEOLETS

COMTE AOP

TARTE AUX ABRICOTS

POTAGE POIREAUX
POMMES DE TERRE

Potage
du jour

VELOUTE DE LEGUMES

POTAGE CRECY

VELOUTE DE

COURGETTES

POTAGE MARAICHER

POTAGE PROVENCAL

VELOUTE DE BOLETS

Légende:

| Recette préférée des ainés | Orizine France | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de |a cuisine. Menu établi sous réserve d'aporovisionnements,



lundi 25 aoiit

mardi 26 aol(t

Menus du lundi 25 aoiit
audimanche 31 aoiit

mercredi 27 aol

jeudi 28 aolr

dimanche 31 ao

Saint

Sainte Sabine

Saint Fiacre

Saint Louis Sainte Natacha Sainte Monigue
SALADE DE PERLES DE -
PATES, MAISET = PATE DE CAMPAGNE &
TOMATES VINAIGRETTE =l CORNICHONS
AUBASILIC
AIGUILLETTES DE BOULETTES AU VEAU ALOUETTE DE BOEUF
POULET SAUCE BERCY SAUCE ORIENTALE SAUCE A LECHALOTTE

CORDIALE DE LEGUMES

HARICOTS BEURRE AU

BARBECUE

TABOULE A LAMENTHE
(SEMOULE BIO)

COURGETTES RAPEES
VINAIGRETTE AU CITRON

FILET DE MERLU BLANC
SAUCE DIEPPOISE

TERRINE DE LEGUMES
SAUCE COCKTAIL

PARMENTIER DE BOUDIN

Saint Aristide

MENU TRADITION

RILLETTE DE POISSONS

LEGUMES COUSCOUS & TRIO DE GRILLADES ET . ROTI DE VEAU SAUCE
| ET POMMES DE TERRE 2 BASILIC &POMMES DE RIZ BIO AUX LEGUMES
S o COEUR DE BLE fniivly SAUCE BARBECUE BARBECUE
) SALADE DE POMMES DE POELEE DE LEGUMES &
MIMOLETTE GOUDA PETIT MOULE NATURE | TERRE ET CONCOMERE BLEU VACHE PICON POMMES DE TERRE
VINAIGRETTE GRENAILLE
FROMAGE A LA COUPE . CANTAL AOP
FRUIT DE SAISON MOUSSE CHOCOLAT FRUIT DE SAISON R e T COMPOTE DE FRUIT
SALADE DE FRUITS CLAFOUTIS AUX CERISES
Potage . POTAGE DE LEGUMES DU n VELOUTE FENOUILET | POTAGE DE BLETTES ET L
M| POTAGEDELEGUMES ey POTAGE MARAICHER e T VELOUTE DE LEGUMES | SOUPE DE COURGETTES

- —

| Recette préférée des aings | Origine France | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information,

merci de vous rapprocher de la cuisine

Menu établi sous réserve d'aj

rovisionnements. ;
L D




lundi 1 septembre

mardi 2 septembre

Menus du lundi 1 septembre

audimanche 7 septembre

ercredi 3 septembre

septembre

vendredi 5 septembre

Potage
du jour

Saint Gilles Sainte Ingrid Saint Grégoire Sainte Raissa Saint Bertrand
X CONCOMBRE LEGUMES D'ETE LENTILLES BIO
Ps‘“u"g:'f(g‘g;’:ffg c“‘"xggggg Ll VINAIGRETTEA LA BRADERIE DE LILLE VINAIGRETTE VINAIGRETTE A MENU TRADITION
MENTHE BALSAMIQUE LECHALOTE
ROGNONS DE BOEUF DOS DE COLIN MSC CREPINETTE DE PORC
CUPRYCEAY L SAUCE MADERE FLAMICHE AUX SAUCE A 'ANETH SAUCE ARRABIATA | FROMAGE DE TETE &
POIREAUX CORNICHONS
RIZEIO cgggeg;if_:;‘ HARICOTS VERTSALAIL| o\ oo oo o | BROCOLIS ET POMMES FUSILIAUX PETITS | SAUTE DE DINDE SAUCE
POMMES DE TERRE | ET POMMES DE TERRE DE TERRE BECHAMEL LEGUMES SUPREME
POMMES DE TERRE " PUREE DE POMMES DE
CAMEMBERT SAINT NECTAIRE AOP LAITAGE NATURE RISSOLEES BRIE PETITMOULE AUXNOIX | [ oo oo
FROMAGE A LA COUPE | PONTLEVEQUEAOP
FLAN CHOCOLAT FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUIT . FRUIT DE SAISON YAOURTNATURESUCRE | .\ meoec ot
POIRE AU SPECULOOS
CHEF
- POTAGE DE LEGUMES - CREME DE VELOUTE D'EPINARDS
POTAGE ORIENTAL POTAGE MARAICHER SEETe POTAGE PROVENCAL VELOUTE CRECY R AMEICNON S ATy e

Légende:

| Recette préférée des ainés | Origine France | Produits BIO

o —

2 7

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Menu établi sous réserve d'approvisionnements.
e e 1 N i et I . S —




